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La passion dt ot
Soigneusement sélectionnées, nos viandes suisses de beeuf, veau et porc sont entrepo-
sées dans notre chambre froide a Martigny, un vrai Trésor. Le processus de maturation
a sec permet a nos viandes Grand-Cru d’atteindre une maturité optimale. Les morceaux

nobles sont ensuite découpés, portionnés et congelés (Choc Freezer -50 degrés) afin de
préserver leur qualité, leur arome et leur saveur en tout point incomparables.
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e Chaque piéce a un poids régulier.
e Le processus de maturation de nos viandes rassises sur os offre une expérience
gustative exceptionnelle.

Vor m/mﬁgﬁ'f

e Produits réguliers, d'une qualité irréprochable, disponibles en tout temps.
e Colts des matiéres calculés avec précision.

e (Gestion des marchandises facilitées, sans rupture de stock.

e Pas de gaspillage alimentaire

e Moins de travail, moins de frais de personnel
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